
Pfifferlinge
MENÜ

C R E M E S U P P E
mit frischen Pfifferlingen

G R O S S E R  S A L A T T E L L E R  
mit sautierten Pfifferlingen und einer
Auswahl von frischen Blatt- und
Rohkostsalaten

T A S S E    7 , 4 0  €

1 7 , 4 0  €

VORSPEISE HAUPTSPEISE

P E N N E  I N  P F I F F E R L I N G S R A H M
mit Kirschtomaten, Zuckerschoten,
Rucola und Parmesan 1 8 , 2 0  €

DESSERT 

EIS VON CARTE D’OR 

A F F O G A T O  A L  C A F F È  
einfacher Espresso mit einer Kugel Vanille-Eis 

C O U P E  D Ä N E M A R K
mit drei Kugeln Vanilleeis, Sahne und
warmer Schokoladensauce 

EMPFEHLUNG

GETRÄNKE

K R O N E ’ S  S P R I Z Z
Quitte & Holunderblüte

L E M O N  S P R I T Z
Limoncello, Sekt, Bitter Lemon

C U V É E  B L A N C O ,  0 , 7 5 I
W E I N G U T  R U D O L F  Z I M M E R L I N
Gewürztraminer, Müller-Thurgau, Muskateller und Scheurebe

S E C C O  B L A N C ,  0 , 7 5 I  
W E I N G U T  J O S E F  A M B S
Cuvée aus Müller-Thurgau, Chardonnay, Weißer Burgunder

T E L L E R   9 , 9 0  €

K R Ä U T E R P F A N N K U C H E N  G E F Ü L L T
mit Pfifferlingen à la Creme

1 8 , 8 0  €

K R Ä U T E R P F A N N K U C H E N  G E F Ü L L T
mit Wachholderschinken und
Pfifferlingen à la Creme

1 9 , 8 0  €

S C H W E I N E F I L E T  M E D A I L L O N S
mit Pfifferlingsrahmsauce,
hausgemachte Spätze und Beilagensalat

2 2 , 9 0  €

H A U S G E M A C H T E  B E E R E N G R Ü T Z E  
mit Vanilleeis 6 , 3 0  €

7 , 8 0  €

5 , 5 0  €

M A R T I N I                       5 C L  

Rosso, Bianco, Extra Dry, Fiero
4 , 5 0  €

7 , 5 0  €

2 2 , 0 0  €

2 4 , 0 0  €

4 , 9 0  €

G R Ü N E  K R O N E  
Sekt, Ginger-Ale, grüner Apfelsirup
-auch alkoholfrei möglich-

7 , 5 0  €


