SPEISEKARTE

Spargel & Barlauch
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Spargelschnitzel “Elsasser Art”

—Ougpon

Spargelcremesuppe

mit Einlage vom Schweinericken -naturgebraten-
mit Schwarzwélder Schinken und Kase gratiniert

dazu reichen wir Drillingskartoffeln

24,20 €

Tasse 7,20 €
Teller Q.70 €

Spargel-Kokos-Suppe

mit Rhabarber-Jalapeno-Salsa

13,80 €

Krauterpfannkuchen

gefullt mit 250g Stangenspargel
Sauce Hollandaise und frischem Rucola

22,80 €

_vegan- Krauterpfannkuchen
gefullt mit 250g Stangenspargel,
Tasse 7’20 € Wacholderschinken, Sauce Hollandaise
Teller 9,70 € und frischem Rucola
24,80 €
@WM& Qerichle ijd/’ A
gebackener Knusperspargel 400g Stangenspargel
auf Wildkréutersalat mit Sauce Hollandaise
mit Holunderblliten-Vinaigrette Drillingskartoffeln oder Kratzete
und Rhabarber-Jalaperio-Salsa 2020 €

Portion Schwarzwélder Schinken 5,20 €

Portion Wacholderschinken 5,20 €
Portion gemischter Schinken 5,20 €
ein paniertes Schnitzel 6,80 €
ein paniertes Kalbsschnizel 9,30 €
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Wiener Schnitzel -von der Kalbshufte-
mit Preiselbeeren und hausgemachtem Kartoffelsalat

23,90 €



https://de.wikipedia.org/wiki/Jalape%C3%B1o
https://de.wikipedia.org/wiki/Jalape%C3%B1o

